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VINOS 

 

 

 

 

 

   

APERITIVOS y ESPUMOSOS   

Brut Nature Vera de Estenas. Félix Martínez. Chardonnay fermentada y crianza roble 

francés y Macabeo. La portera. Requena. Valencia. D.O. Cava. 
 21,90 

Pinot Noir Rosé Brut Giró del Gorner. Gabriel Giró. Pinot Noir + 20 meses. Penedés. D.O. 

CAVA. 
 29,90 

Pedro Ximenez Del Pino. Manuel Jiménez. Dulce generoso, uvas pasas encabezadas y criadas 

2 años en tinajas centenarias. D.O. Montilla-Moriles. 
3,90  

Amontillado Bodega Santa María, Del Pino. Manuel Jiménez. Pedro Ximénez + 15 años en 

bota. Bodega Hijos de Manuel del pino. D.O. Montilla-Moriles. 
4,90  

Finca Antigua Moscatel. Bodega Finca Antigua. Zona La Mancha. Botella 37,5cl  16,40 

BLANCOS   

Estilete.Verdejo. Bodega Cuatro Rayas. D.O. Rueda. 3,25  

Pajarete. Juanmi de la Cruz. Verdejo semidulce de vendimia tardía. Vino Natural. Vino de 

paraje. Villarobledo. IGP Vino de la Tierra de Castilla. 
 19,90 

Nave Sur. Verdejo. Bodega Cuatro rayas. D.O. Rueda.  19,90 

Les Flevrs dv mal. Javier Caravaca. Gewürztraminer de cepas viejas. Villarobledo.  26,90 

Gaba do Xil Godello. Telmo Rodríguez. 4 meses sobre lías. Bodegas Telmo Rodríguez. D.O. 

Valdeorras. 
 28,90 

Dulas. Fátima Ceballos. 100% Pedro Ximénez SECO. 12 meses en barrica de roble francés 

en sus lías finas con batonnâge. Bodega Lagar de la Salud. Montilla. D.O. Montilla-

Moriles. 

 26,90 

Vallegarcía Viognier. Viognier. Alfonso Hornos. Crianza sobre lías. Pago de Vallegarcía 

D.O.P. Retuerta del Bullaque. Ciudad Real. 
 35,90 

La Colombera. Derthona. Colli Tortonesi. Timorasso 100%. D.O. Piamonte.  34,00 

Greco di tufo DOCG. Mastroberardino. Blanco. Uva greco. Crianza de 6 meses en botella. 6,40 28,90 

   

ROSADOS   

   

Can Sumoi La Rosa. Pepe Raventós. Coupage 100% autóctono de uvas de sumoll, parellada 

y xarel·lo. Ecológico. Bodega Can Sumoi. D.O. Penedés. 
 22,90 
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Carpetano de Valquejigoso. Raúl Pérez. Garnacha negra 100%. Viticultura orgánica. 

Depósito inoxidable y 12 meses en fudres de roble francés de 4000 litros. Vino de Madrid. 
 27,90 

Medievo. Tempranillo, Garnacha, Graciano y Mazuelo. Crianza de 12 meses, 70% barrica de 

roble americano y 30% de roble francés. Bodegas del Medievo. D.O. Ca Rioja. 
4,50 22,90 

La Montesa. Álvaro Palacios. Garnacha. Crianza 12 meses en barrica. Bodega Palacios 

remondo. D.O. Ca Rioja. 
 28,90 

Viña Solorca. José Víctor Balbás. Tempranillo. 9 meses en barrica de roble americano. 

Bodegas Solorca. D.O. Ribera del Duero.  
4,50 22,90 

Hacienda Solano Viñas Viejas. Sophie Khün y Toni Sarrión. Tinto fino 98%, albillo mayor 

2%. Crianza en barrica 19 meses. Bodega Hacienda Solano. D.O. Ribera del Duero. 
 38,90 

Brujidera. Jesús Toledo y Julián Ajenjo. Brujidera. Vino artesanal de baja producción. 

Bodega Toledo & Ajenjo, #garagewine. Quintanar de la Orden. Toledo. 
 30,90 

Hipperia. Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot. Alfonso Hornos. 

Crianza sobre lías. Pago de Vallegarcía D.O.P. Retuerta del Bullaque. Ciudad Real. 
 43,90 

ARX. Tintilla de Rota, Syrah, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon. 12 meses en barrica de 

roble francés. Bodega Tesalia. La Joya del Sur. Vino de la Tierra de Cádiz. 
 32,00 

Tesalia. Petit Verdot, Syrah, Tintilla de Rota, Cabernet Sauvignon. 12 meses en barricas de 

roble francés. Bodega Tesalia. La Joya del Sur. Vino de la Tierra de Cádiz. 
 44,00 

Barolo DOCG. Ferdinando principiano. Nebbiolo 100%. Comuna Serralunga. 10,60 48,00 

 


